
・前菜盛り合わせ

・スープ

旬の野菜を使ったポタージュ

・パスタ

桜えびと菜の花のオイルパスタ
からすみのせ

・メイン

旬のおすすめ
(牛サーロイン炭火焼きに変更可能 ＋８００)
※お二人様からご変更可能です

・デザート コーヒー

パティシエ特製デザート
コーヒー

※価格はすべて税込です。
※★印はサンクゼール自社商品です。ショップにて販売しています
※アレルゲン情報はスタッフまでお問い合わせください。

メイン料理は
お肉かお魚かお選びいただけます
￥500追加でメインお料理を
「長野県産牛と赤ワインを
使ったシチュー」に変更できます

桜えびと菜の花のオイルパスタからすみのせ

¥1,700

★ガーリックシュリンプ風アヒージョ

Seasonal  St.Cousair set
季節のサンクゼールセット

おひとり様 ￥4,300
※２名様よりご注文いただけます

Pasta
Seasonal DRINKS

¥500

いちごとレモンのノンアルコールカクテル
★いちごみるくの素
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